JEDNOLITY DOKUMENT:

X CHOG ] CHNP
1. NAZWA
JABEKA SANDOMIERSKIE
2 PANSTWO CZEONKOWSKIE LUB KRAJ TRZECI
Polska
3. OPIS PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO
3.1.Typ produktu

Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

Kod nomenklatury: 0808 (jabtka, gruszki, pigwy sSwieze)

3.2 Opis produktu, do ktérego odnosi sie nazwa podana w pkt 1

Pod nazwa ,jabtka sandomierskie” mogg by¢ sprzedawane jabtka nizej wymienionych

odmian:

Cechy jabtek sandomierskich

Rumieniec Minimalna | Minimalna
Kolor i % powierzchni Ekstrakt jedrnosc jedrnosé
refrakto migzszu miazZszu w
Odmiana Kolor skorki metrycz :
. . podczas trakcie
Wyhor extra Wybor | ny bi P
(BRIX)* zbioru: sprzedazy
(kg-em?)* | (kg-ecm?)
Boskoop g'/fg;;f/’/ AT | Srare/czenony | Bez rumiefica | >11 80-85 |50
Celeste Zotto/zielony | Czerwony >35% | Bez rumierica >10 70-80 |50
Cortland Z6tto/zielony | Czerwony >35% | Bez rumieAca >10 65-80 |50
Elise Zielono/z6tty | Czerwony >75% | Czerwony >55% | >10 90-95 |55
Galaijej sporty | Zielono/z6tty | Czerwony >40% | Czerwony >20% | >10 75-80 |50
Golden Rozowy <20%, | Rozowy <20%,
Delicious i | Zielono/zétty | ordzawienia ordzawienia >10 75-90 |50
sporty < 25% < 40%
Idared i sporty | Z6tto/zielony | Czerwony >55% | Czerwony >35% | >10 75-90 |50
Jonagold il . _ Jasm? czerwor!y Jaan czerwony
sty Zétto/zielony | do intensywnie | do intensywnie | >10,5 70-80 |55
czerwony >40% | czerwony >10%
Ligol i sporty Zielono/zotty | Czerwony >30% | Czerwony >15% | >10 75-80 [ 60
Lobo Zielono/zo6tty | Czerwony >50% | Czerwony >30% | >10 65-80 |45
Czerwono Czerwono
Pinova Zielono/z6tty | pomaranczowy pomaranczowy >10 6,5-80 | 6,0
>50% >30%
Piros Z6tto/zielony | Czerwony >50% | Czerwony >30% | >10 65-80 [55
Red Boskoop g'/‘z';’,:t':/ S2r | Czerwony >55% | Czerwony >30% | >11 80-85 |50
Jasno czerwony, | Jasno czerwony,
Rubin Zielono/z6tty | paskowany paskowany >11 75-80 |50
>40% >15%
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s;g rt}?e"c“’us' Zielono/26ity | Czerwony >75% | Czerwony >40% | >10 75-90 |55
5 ; Rozmyty Rozmyty

Ezzr:tlplon l Zétto/zielony | paskowany > | paskowany > | >10 6,8-7,3 45

porty 60% 30%

*mierzone w okresie osiggniecia dojrzatosci zbiorczej

,Jabtka sandomierskie” musza naleze¢ do klasy extra i wybor |, spetnia¢ wymagania
dotyczace, wielkosci, jedrnosci migzszu oraz wybarwienia, zawarte w powyzszej
tabeli.

,Jabtka sandomierskie” charakteryzuja sie dobrym wybarwieniem, ktére w zaleznosci
od odmiany waha sie od 50% do 95% powierzchni owocow, koloru od zéttego do
ciemnoczerwonego i wysokim poziomem ekstraktu refraktometrycznym powyzej 10°
Bx.

3.3 Pasza (wytacznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego)
Nie dotyczy

3.4 Poszczegodlne etapy produkcji, ktére musza odbywac sie na wyznaczonym
obszarze geograficznym

Na wyznaczonym obszarze geograficznym (p.4)

nastepujace etapy produkcji:

musza odbywac sie

-Przygotowanie stanowiska
-Zaktadanie plantacji
-Ciecie i formowanie
-Nawozenie
-Ochrona roslin
-Zabiegi poprawiajace jako$¢ owocow
-Zbiory
-Przechowywanie
3.5 Szczegdtowe zasady dotyczace krojenia, tarcia, pakowania, itd.
brak

3.6 Szczegotowe zasady dotyczace etykietowania produktu, do ktérego
odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

brak
4, ZWIEZtE OKRESLENIE OBSZARU GEOGRAFICZNEGO

Obszar uprawy ,jabtek sandomierskich™:
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- w wojewodztwie Swietokrzyskim: powiaty sandomierski, opatowski staszowski,
buski, ostrowiecki

5. ZWIAZEK Z OBSZAREM GEOGRAFICZNYM

Zwiazek ,jabtek sandomierskich” z obszarem, na ktérym sg wytwarzane, opiera si¢ na
cechach charakterystycznych wynikajgcych ze specyfiki obszaru geograficznego,
kilkuwiekowej tradycji wytwarzania produktu oraz na szczegdlnych umiejetnosciach
lokalnych producentow.

Cechg specyficzna ,jabtek sandomierskich” jest stopniowe, rwnomierne wybarwienie
catej powierzchni jabtka. Efekt ten uzyskiwany jest dzieki korzystnym warunkom
mikroklimatycznym zapewniajagcym roéwnomierne nastonecznienie w  okresie
dojrzewania owocow.

,Jabtka sandomierskie” charakteryzujg sie dobrym wybarwieniem, ktére w zaleznosci
od odmiany waha sie od 50% do 95% powierzchni owocow, koloru od zéttego
poprzez czerwony do ciemnoczerwonego. Dtugi okres bezprzymrozkowy i tagodny
przebieg czynnikow klimatycznych, w stosunku do innych rejonéw, pozwala na ptynng
budowe masy owocow o wysokim ekstrakcie (poziom ekstraktu refraktometrycznego
powyzej 10° Bx), na ktory sktadajg sie rézne cukry.”, poniewaz refraktometr nie
okresla zawartosci kwasow.

Obszar uprawy Jabtek Sandomierskich znajduje sie w potudniowo wschodniej czesci
Polski w wojewodztwie swietokrzyskim .Tereny te potozone s3 w obrebie trzech
makroregionow: Wyzyny Sandomierskiej, Niecki Potanieckiej i Niziny Nadwislanskiej.
Jednym z czynnikéw majacych wptyw na koncentracje upraw sadowniczych w tym
rejonie jest zyzna mada doliny Wisty i gleby utworzone na skale gtebokiego lessu. Less
jest odmiang pytu kwarcowego cechujaca sie znaczna porowatoscia i akumulacja
wszelkich sktadnikéw organicznych czynigc glebe niezwykle urodzajna. Maja na to
wptyw uwarunkowania glebowe- gleby korzystne do prowadzenia upraw
ogrodniczych powstaty gtdwnie na podtozu z pytu lessowego lub namutéw w dolinach
rzek: Wisty, Opatéwki, Koprzywianki, Kamiennej i ich bocznych doptywow. Obok
czynnika glebowego o specyfice mikroregionu decyduja warunki klimatyczne.
Sandomierski Okreg Sadowniczy lezy na pograniczu Il stref klimatycznych: klimatu
kontynentalnego od potudniowego - wschodu i klimatu oceanicznego od pétnocnego-
zachodu. Wystepuje tu sprzyjajacy uprawom sadowniczym mikroklimat, wynikajacy z
rownomiernego nastonecznienia, zgodnego z czasem dojrzewania owocéw, okresow
bezprzymrozkowych, ostony wietrznej ze strony Gor Swietokrzyskich, majacy
zasadniczy wptyw na wybarwianie, poziom ekstraktu, jedrno$¢ migzszu i kwasowosc
owocow.

Dtugoletnie tradycja uprawy jabtek na tym terenie pozwolita na uksztattowanie sie
wyjatkowych umiejetnosci producentow ,jabtek sandomierskich” polegajacych na
odpowiednim przygotowaniu gleby, wtasciwej pielegnacji roslin, nawozeniu,
przeprowadzeniu zabiegéw poprawiajacych owocowanie, wybieraniu pory zbioréw.

Historyczne poczatki profesjonalnej i zorganizowanej produkcji jabtek rozwijaty sie w
poblizu Sandomierza, co w dalszej kolejnosci przenosito sie na przylegte tereny.
Pionierami ogrodnictwa w Sandomierskiem, byli zakonnicy, ktérzy zaczeli zaktadac
ogrody przy klasztorach.
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Jako pierwsi zatozyli swoj ogréd przy klasztorze w Koprzywnicy pod koniec Xl w. o.
cystersi. W klasztorze koprzywnickim pojawity sie pierwsze drzewa owocowe.
Poczatkowo byty to dzikie jabtonie, pdZniej pojawity sie jabtonki, ktdre rodzity drobne
owoce takich odmian jak: renety, czubatki, kosztele. W parafiach zawsze zaktadano
sady. Pierwszym z prawdziwego zdarzenia sadownikiem sandomierskim (pierwsza
potowa XIX w.) byt ksiadz Kazimierz Stokowski z parafii w Sobétce gmina Ozaréw w
latach 1803-1847, réwnoczesnie pratat Kapituty Sandomierskiej.

W okresie miedzywojennym (1918-39) zaczeto tworzyc¢ sie ,podglebie” pod dzisiejszy
region Na jego znaczenie w rozwoju regionu sandomierskiego zwracali lokalni
regionalisci, m.in. Roman Koseta.

Dynamiczny rozwdj produkcji jabtek sandomierskich byt mozliwy réwniez dzieki
rozwojowi nauki sadowniczej:

Pierwszoplanowg role w ksztattowaniu doradztwa ogrodniczego odegrata Szkota
Rolnicza w Sandomierzu, ktora istniata od 1921 r.

Druga niezwykle zastuzona instytucja dla rozwoju i unowoczesniania sadownictwa
sandomierskiego, byta powstata 4 sierpnia 1935 roku Spoétdzielnia-Owocarsko
Warzywnicza ,Ziemi Sandomierskiej " w Sandomierzu z siedziba w Dwikozach.

Trzecig z kolei instytucja, ktéra odegrata wazng role dla rozwoju i propagowania
nowoczesnego sadownictwa byto Panstwowe Gospodarstwo Rolne w Lipowej
nalezace do Instytutu Sadownictwa i Kwiaciarstwa w Skierniewicach oraz od 1978 r.
merytoryczne wsparcie dla upraw Jabtek Sandomierskich udzielaty: Rejonowy Zaktad
Doswiadczalnictwa Rolniczego w Mokoszynie ,od 1999 r. WODR w Modliszewicach
Oddziat Sandomierz, a od 1999 r. Swietokrzyska Izba Rolnicza

, Jabtka sandomierskie” ciesza sie duza renoma wsérdd konsumentéw. Sa kupowane i
cenione, z uwagi na walory smakowe, nie tylko na lokalnych rynkach, lecz rowniez w
innych regionach kraju oraz zagranica. O szczegolnej, wyjatkowej renomie ,Jabtek
sandomierskich” $wiadczy¢ moze réwniez ich rosnacy eksport miedzy innymi do
krajow cztonkowskich UE. Eksport jabtek sandomierskich z roku na rok wykazuje
tendencje rosnace - w zaleznosci od kierunku eksportu i wielkosci producenta 5 - 12
% ( w okresie 2020/2023).

Od 33 lat w maju kazdego roku organizowane jest Swieto Kwitnacej Jabtoni w
Samborcu, powiat sandomierski. Cieszy sie ono duzym zainteresowaniem. Potaczone
jest z wystepami artystow lokalnych, zespotow ludowych oraz sprzedaza i wystawami
lokalnych produktéw, gtéwnie ,jabtek sandomierskich” oraz soku , cydru i innych
wyroboéw z jabtek.

W rejonie Sandomierza, na obszarze produkcji ,jabtek sandomierskich”, sa
organizowane cyklicznie swieta, dozynki, pikniki, festiwale tematycznie zwiazane z
,jabtkiem sandomierskim”: Sa to miedzy innymi: organizowane corocznie we wrzesniu
Jabtkobranie - Europejskie Swieto Jabtka w Obrazowie, Polskie Kulinaria w Busku-
Zdroj, festiwal Jabtonki Swawole Food & Music Apple Festival- odbywajacy sie w
maju, promujacy ,jabtko sandomierskie”, coroczne Spotkania Sadownicze. S3 to
ogodlnopolskie wydarzenia z udziatem sadownikéw z sandomierskiego szlaku
jabtkowego. Podczas wszystkich wymienionych $wiat, festiwali i spotkan
organizowana jest sprzedaz i degustacja ,jabtek sandomierskich” oraz wyrobéw z
jabtek.

Producenci ,jabtek sandomierskich” uczestnicza réwniez w targach spozywczych w
Polsce i zagranica.
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Sadownicze tradycje regionu s3 promowane przez stowarzyszenie ,Sandomierski
Szlak Jabtkowy”. Stowarzyszenie ,Sandomierski Szlak Jabtkowy” organizuje szlaki
turystyczne promujace sadownictwo i jabtko sandomierskie. Trasa turystyczna ma
prawie 200 km i obejmuje nowoczesne gospodarstwa sadownicze. W ramach szlakow
tematycznych oferuje takie atrakcje, jak wizyta w sadzie czy skosztowanie domowych
przetwordw.

W 2011 r. ,jabtka sandomierskie” zostaly wpisane na LISTE PRODUKTOW
TRADYCYJNYCH prowadzong przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Na Liste
wpisywane sa produkty, ktérych jakos¢ lub wyjatkowe cechy i wtasciwosci wynikaja
ze stosowania tradycyjnych metod produkcji (wykorzystywanych co najmniej od 25
lat), stanowia element dziedzictwa kulturowego regionu, w ktérym sa wytwarzane
oraz s3 elementem tozsamosci spotecznosci lokalnej. Jabtka sandomierskie zostaty
wyréznione w 2019 roku znakiem JAKOSC TRADYCJA (notyfikowanym w UE)
przyznawanym wyrobom wysokiej jakosci o minimum 50-letniej tradycji.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Data: 103.11.2024 Podpis:

STOWARZYSZENIE
»SANDOMIERSKI SZLAK JABLKOWY™

27-641 Obrazéw, Qbrazéw 121
NIP: 864-189-65-08 KRS 0000298411

REGON 260211540
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